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Conservatorium

Het leek directeur Made-
Ion Boom en marketingdirec-
teur Jeroen Sirag een leuk
idee de culturele buren aan
het Museumplein als eerste
uit te nodigen. Het personeel
werd via een casting op het
toneel van het Nieuwe de la

Hotel hotsot

Aan de stroom openingen van nieuwe hotels in Amster-
dam komt maar geen einde. Na het vorige week door burge-
meester Eberhard van der Laan geopende Crowne Plaza
South (207 kamers) aan de Zuid-As, is het vandaag de beurt
aan het vijfsterren Conservatorium Hotel dat pal tegenover
de ingang van het Stedelijk Museum ligt. Heel voorzichtig
worden tien van de 129 kamers en suites plus de grote loun-
ge, de brasserie en de fraaie Tunes Bar in gebruik genomen.
,,Amsterdam heeft er een nieuwe hotspot bij’’, was het oor-
deel van directeuren van omliggende musea en het Konink-
lijk Concertgebouw, die ter kennismaking alvast een prima
tiengangen diner kregen voorgeschoteld.
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Mar Theater geselecteerd op
Nederlands spreken en hou-
ding. ,We willen alleen de
allerbesten”, aldus Boom.
Het bijzondere hotel is geves-
tigd in het voormalige Swee-
linck-conservatorium van
architect Daniel Knuttel en
ligt tussen de belangrijkste
musea van Amsterdam, naast
het Museumplein en het
Concertgebouw, parallel aan
het prestigieuze modedistriet
in en om de P.C. Hooftstraat.
In de galerij van het hotel
komen luxe winkels, zodat
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e Sommelier Alvaro Steen-
bergen (I.) en chef-kok Schilc
van Coevarden.

1000 m2 Akasha Holistic
lbeing Center, staan onde
leiding van de gevierde N
derlandse chef-kok Schil:
van Coevorden.

Hij bewees met kaviaai
zeeduivel, bouillon van r
derpees, oester en ossen-
staart, wilde wortels op d!
barbecue, bloedworst, zw
rik en wagyusukade uit J:
perveld het koken niet ve
leerd te zijn. Het was voo:
treffelijk, evenals de wijr
van sommelier Alvaro St

ook buurtgeno- bergen, die o
ten van Zuid der meer de
makkelijk naar goudgele Dr.
binnen zullen Loosen Riesl
lopen. i Trocken 201C
De bekroonde Schouwen-D
meubel- en inte- venland Aux
rieurontwerper rois 2009 van
Piero Lissoni uit Kleine Scho1
Milaan richtte en de rode Bi
het hotel in. Hij bera del Mon
gebruikt een e Gastvrouw Simoné  rato Montej
mengvorm van Ouwehand en maitre Rosso 2009
modernistische . jarpen Hendriksen. schonk,
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